
Casa Vinicola Sicania srl  - FIRMENSITZ: Via Mascagni, 3 - 92024 Canicattì (AG) -Italien 
KELLEREI UND BÜROS: C.da Ferlazzano - SS 123 Canicattì - Campobello di Licata km 4 (Abzw. nach Delia) - Italien 

Tel. / Fax: (+39) 0922 839552 - (+39) 329 2761791; E-mail: info@cummovini.it 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
Rebsorten 
Nero D’Avola 
 
Anbaugebiet 
Naro, Canicattì 
 

Höhenlage 
Ca. 500 m Seehöhe 
 

Ursprungsbezeichnung 
DOC Sicilia 
 

Bodenbeschaffenheit 
Böden mittlerer Dichte, tendenziell lehmhaltig 
 

Reberziehung 
Spalier-Erziehung 
 

Weinlese 
September 
 

Weinbereitung 
Lange Maischegärung ohne Zusatz von Sulfiten 
 

Farbe 
Kräftiges Rot mit violetten Reflexen 
 

Bouquet 
Intensiver Duft nach Frühsommerfrüchten wie Kirschen, 
Erdbeeren, wilden Himbeeren und roten Maulbeeren. 
 

Geschmack 
Harmonisch, mit weichen Tanninen, frisch und lang 
anhaltend am Gaumen. 
 

Alkoholgehalt 
13.5% vol. 
 

Serviertemperatur 
18 – 20°C 
 

Passt zu 
Aufschnitt, Pasta mit Fleischsoßen, Braten, Wildbret, Lachs 
und weichem, mittelreifem bis reifem Käse. 
 
 

 GOCCIANUDA 
Wein ohne Sulfite 


