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CUMMO
ROSATEA

Rebsorten
- Nero d’Avola
CUMMO
] Ursprungsbezeichnung
DOC Sicilia
Bodenbeschaffenheit

Boden mittlerer Dichte

Reberziehung
Tendone

Weinlese
September

Weinbereitung
Kaltmazeration fiir héchstens 8 — 10 Stunden

Ausbau
In Edelstahltanks

@
Leuchtendes Rosarot

\ Erinnert an exotische Friichte wie Banane, Ananas
ROSATEA '

NERO D’AVOLA ROSATO

=)

N

Leicht, aromatisch, anhaltend

Alkoholgehalt
12.5% vol.

Serviertemperatur
8-10°C
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