
TARANTELLA - SPRITZIGER WEIßWEIN 

Frischer und fruchtiger Weißwein aus autochthonen Reben, birgt all die spritzige Vitalität der 
Tradition Siziliens in sich. Und das fängt schon beim Namen an: Tarantella, ein typischer Tanz in 
ganz Süditalien, der aber in der sizilianischen Folklore im Laufe der Jahrhunderte seine ganz eigene 
originelle Dimension gefunden hat. Am Gaumen entfesselt sein einzigartiges Bouquet einen Tanz 
der Fröhlichkeit und ruft die Farben, die Klänge und die Bewegungen einer uralten, aber noch nie 
so lebendigen Kultur hervor.  
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Rebsorten  
Autochthone weiße Rebsorten 
 
Anbaugebiet  
Naro, Ravanusa, Canicattì, Palma di Montechiaro  
 
Höhenlage  
Ca. 400 m Seehöhe 
 
Ursprungsbezeichnung  
Terre Siciliane IGT 
 
Bodenbeschaffenheit 
Böden mittlerer Dichte 
 
Reberziehung  
Alberello (Buscherziehung) und Spalier 
 
Weinlese  
Ende August/Anfang September 
 
Weinbereitung  
Sanfte Pressung und Gärung bei kontrollierter Temperatur in 
Stahltanks 
 
Ausbau 
zwischen 3 und 6 Monate im Stahltank 
 

 
Strohgelb mit grünlichen Reflexen 
 

 
Fruchtige Aromen von weißem Pfirsich 
 

  
Einhüllender, harmonischer Geschmack 
 
Alkoholgehalt 
11,5% alc/vol.  
 
Serviertemperatur 
18 - 20°C  
 
Passt zu 
Krustentiere, Meeresfrüchte, Crudités 


